* Sabado 14 abril 2007 « MENORC/

IA DE GASTRONOMIA SUPERO AYER CON EXITO UNA JORNADA INAUGURAL QUE
IO TRANQUILA Y LOGRO ANIMARSE POR LA NOCHE CON LA PRIMERA SESION DE
IGUSTACION Y LAS PRESENTACIONES EN DIRECTO DE LOS COCINEROS. LAS

JADES CONTINUAN HOY A PARTIR DE LAS 12 HORAS Y HASTA LA MEDIANOCHE.

Un buen entrante

;da de Cuinart se de

ll6 entre una manana técnica y una noche festiva que

a numeroso publico tentado porlas recetas de los restaurantes menorquines

ST

DN por la tarde y la afluencia de publico fue en aumento

F. SABORIT

espués de un timido arran-
D gue la primera edicion de

la muestra gastrondmica
Cumart consiguié anoche llenar
¢l pabellon inferior del recinto
ferial, en especial a partir de las
21.30 horas, cuando se inicia-
ron las presentaciones en direc-
o de los cocineros ¥y numeroso
publico s¢ acercd hasta el Poli-
gono de Mad para pasar una no-
che de viernes diferente, degus-
tando las recetas de diez
restaurantes menorguines.

La primera jornada de la fe-
ria s¢ desarrolld entre las po-
nencias de los expertos invita-
dos =Jaume Font Estival, Tolo
Carrasco y Juan Pablo Felipe—,
y las actividades, mucho mis

populires, de la tarde, que co-

"y 1 KL
insuguracion oficial por parte
del director general de Comer-
cio, Francese Tutzd, vy los re-
presentantes de las patronales
PIME vy CAEB, Joan Viceng
Gomila v Nicolis Bordoy res-
pectivamente. La coordinacion
entre ambas organizaciones y
entre las consellerips de Co-
mercio, Agriculiura vy Turismo
para organizar la feria —que apo-
yan las firmas Catchot y Sintes
Cuines—, fue uno de los hechos
destacados por Tutzd, quien se-
nuld que la muestra intenta au-

el it~

nar la promocion de los pro-
ductos de 1a Isla, la divalgacion
de su cocing y su proveceion tu-
ristica. La celebracion de un
evento de estas caracteristicas
era una reivindicacion reiterada
de las asociaciones empresaria-
les del sector de la restauracion,
Los asistentes pudieron pro-
bar diez recetas de los restau-
rantes Marivent, Casino Sant
Climent, 5'Ancora, Es Maoli
d’es Raco, Sa Pedrera d’es Pu-
jol, Gregal, Club Maritim, Las
Vegas, Liorna ¢ Itake. Los sa-
bores fueron de lo mis variado,
desde mero con chanfaina sobre
verduras frescas a la parrilla pa-
sando por una brocheta menor-
quina con crema de limon o ¢l
seerito de ibérico con crema de
mafz v mermelada de tomate,
En total 800 raciones regadas

fé incluidos, v derecho w expre-
sar el grado de satisfaccion so-
bre platos v el
funcionamiento de la feriaa tra-
viEs de las encuestas que reali-
zaban las azafatas, Mientras tan-
to, en el drea de *show cooking'
los cocineros presentaron en di-
recio sus creaciones: ‘palanga-
na d’anfos” u cargo de Ramon
Cuadras, cordero de Menorca en
tres cocciones de Daniel Gon-
zilez, y ‘esqueixada amb culle-
ra"y “olidigo de Hug amb tomi-
tic” de Miguel Angel Mufioz. m

los




