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SE PRESENTARON TRES MARCAS: SA CUDIA DE MENORCA, FAUSTINO Y TERRA DO GARGALOD

La calidad del vino como atractivo

La presidenta de ASHOME, Ana Ventura, clausuro ayer la Feria Gastronomica en Cala Galdana

L.B.
Clutadeliz

a presidenta de la Asocia-
L cidm Hotelera de Menorca,

Ana Ventura, claosurd ayer’

Ia Ferin Gastrondmica gue du-
rante dos dias g2 ha desarrolla-
* do_en el hotel Audux dé Cala
Galdana. Venturs tuyo palabras
de elogin por In organizacidn del
evento oon el objetivo deque los
establecimientos.de hosteleria v
restauracidn mejoren o calidad
e los productos gastrondmicos
para la satisfuceion de los clien-
tes ¥ furistas.
La jornada de ayer estuvo de-
dicndn a In importoncia de 1a ca-
lidad del vino en la mesa de los

“establecimisntos del sector, Los-

profesionales de lnhosteleria ¥
la restanracitn que asistieron a
los actos contaron con la pre-
sencia de tres importantes bo-
degus: Sa Cudin, de Menorea,
que presentd la nucve cosecha
de 2005; lag bodeges Foustino,

con Ja gama de caldos que ofre- -
e en ¢l mercado (Rioja, Nava- ©

v Riberi de Duero); v 1a bo-
degn gallepn Teera do Gargalo,
que fus presentada por el pro-
pietario ¥ disefador de moda,
Roberip Yerino, -

Los asisigntes pudieron de-
gustar los vinos que fueron pre-
sentados yoque distribuye la em-
presn Comercinl - Catchot,
especinlizada en marcas exclu-
sivas de alimenfacida,

José Luts Fernfindez, perentz
del grupo Fausting, explicd con

la proyeccidn de imfgenes, la;

trayectoria de lis diferentes ba-
degras de [a marea y el proceso
i elnbosacidn del vino, Se tra-
12 de uno de los gnpos empre-

sariales mids importantes del pa-
is, For su parte, Andrés Marti-
nez Jover, de Vinya Sa Cudia de
Menorca, presentd el vino can
denominacidin de origen que sc
elabora en la [5la a partir de ln
variedad blanca, clésica medite-
rrinea, malvas{a.

Se trata de un caldo seco, de
caracteristbcns muy mediterrd-
neis, ¥ representativo del mar-
et geogrifico en el que se ela-
bora. Martinez comentd goe en
el proceso de ¢laboracidn s¢ res-
peta el principio bisica de mi-
nima intervencitn posible. La
vendimio se realiza de forma
manunl. La [iltracidn y el em-
botellado se hace en el mes de
febrero. Este ving poompafia a

LA JORNADA FINALIZO)
CON UN COLDQUIO
SOBRE LAS BODEGAS
Y EL MERCADO

la perfeccién con todo tipo de
pescados y se considera ade-

+ cuado en el maridaje con tade

giama de armoces,

La pornads finalizb con un co-
loguio sobre el mercadis del vi-
ooy la calidad de Jos czldos,

La Feria Gastrondmica, or-
punizada por RTM Hoteles ¥
Comercial Catchot, ha conse-
guido reunir en estos dos dinsa

Iog profesionales dél sector de

la-hosteleria ¥ la restauratidn

pira conecer las dltlimad move-

dades en la '11[nm11ar.mn ¥ parn
el intercambio de opiniones so-

bre 2] papel de la gastronomia . B

ea la huenn pal:t]'lcni'rl del des-
tino mirfsticn, ° (]
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PRESENTACION. Andrés Martinez Jover, Luisa Catchot, Robiorio Varing y Josid Luls Fermnéndes



